COKOLADNE TORTE:

1. REFORMA - tradicionalna ¢okoladna torta sa cCetiri socne korice
od oraha, zavrdna dekoracija moze biti ¢okolada, Slag
ili fondan.

2. VASINA - so¢na meSavina ukusa ¢okolade, oraha i pomorandze,
dekoracija: Slag, Cokolada ili fondan.

3. AFRICKA KRALJICA - torta punog ¢okoladnog ukusa sa koricama i
filom od crne ¢okolade, prese¢ena tankom linijom belog Slaga i
topljene cokolade, dekoracija: ¢okolada, slag ili fondan.

4. KARAMEL - torta sa tr1 kore od belanaca i1 oraha, krckavog karamel
Secéera 1 cokoladnog fila.

5. KESTEN TORTA - sa koricama od ¢okolade i1 kestena, filovana
socnim ¢oko kremom uz dodatak kesten pirea 1
ruma, dekoracija: slag, cokolada ili fondan.

6. MILKA - torta sa tri kore pecene sa orasima i keksom,filovana
naizmenicno: vanil kremom uz dodatak seckane crne
milka ¢okolade 1 ¢oko kremom uz dodatak seckane
bele ¢okolade, dekoracija: Slag, Cokolada, fondan.

7. DOBOS - torta po tradicionalnom receptu, sa osam tankih
korica, filovana ¢okoladnim filom, zavrSena Secernom
karamel glazurom iseCenom na parcice.

8. KOKOS REFORMA - torta sa korama pecenim uz dodatak kokosovog
brasna, filovana ¢okoladnim filom, dekoracija:
c¢okolada, Slag ili fondan.

9. LONDON - torta sa korama od badema i oraha, filovana sa tri razlicita
fila; Zutim sa poparenim orasima, ¢okoladnim i lesnik filom,
dekoracija: ¢okolada, Slag ili fondan masa.



10. KASATO - torta sa korama od oraha, natopljenim rumom i filovana
socnim ¢oko kremom sa dodatkom poparenih oraha,
ruma 1 lomljenog keksa, zavrSna dekoracija: slag, cokolada ili fondan.

11. SNIKERS - torta sa korama od belanaca 1 kikirikija preko kojih se
nanosi karamelizovani kikiriki i ¢oko fil, dekoracija: ¢okolada,
Slag ili fondan.

12. BADEM TORTA - sa tri korice od belanaca i badema, filovane ¢oko
kremom uz dodatak seckane bele cokolade i1 przenog badema,
dekoracija: Slag, Cokolada, fondan.

13. MOKA TORTA - tri kore sa orasima, natopljene kafom i filovane
cokoladnim kremom, zavrsna dekoracija:
cokolada, Slag, fondan.



