
ČOKOLADNE TORTE: 

1. REFORMA - tradicionalna čokoladna torta sa četiri sočne korice 
od oraha, završna dekoracija može biti čokolada, šlag 

ili fondan. 
 

2. VASINA - sočna mešavina ukusa čokolade, oraha i pomorandže, 
dekoracija: šlag, čokolada ili fondan. 

 
3. AFRIČKA KRALJICA - torta punog čokoladnog ukusa sa koricama i 

filom od crne čokolade, presečena tankom linijom belog šlaga i 
topljene čokolade, dekoracija: čokolada, šlag ili fondan. 

 
4. KARAMEL - torta sa tri kore od belanaca i oraha, krckavog karamel 

šećera i čokoladnog fila. 
 

5. KESTEN TORTA - sa koricama od čokolade i kestena, filovana 
sočnim čoko kremom uz dodatak kesten pirea i 

ruma, dekoracija: šlag, čokolada ili fondan. 
 

6. MILKA - torta sa tri kore pečene sa orasima i keksom,filovana 
naizmenično: vanil kremom uz dodatak seckane crne 

milka čokolade i čoko kremom uz dodatak seckane 
bele čokolade, dekoracija: šlag, čokolada, fondan. 

 
7. DOBOŠ - torta po tradicionalnom receptu, sa osam tankih 

korica, filovana čokoladnim filom, završena šećernom 
karamel glazurom isečenom na parčiće. 

8. KOKOS REFORMA- torta sa korama pečenim uz dodatak kokosovog 
brašna, filovana čokoladnim filom, dekoracija: 

čokolada, šlag ili fondan. 
 

9. LONDON - torta sa korama od badema i oraha, filovana sa tri različita 
fila; žutim sa poparenim orasima, čokoladnim i lešnik filom, 

dekoracija: čokolada, šlag ili fondan masa. 
 

 
 



10. KASATO - torta sa korama od oraha, natopljenim rumom i filovana 
sočnim čoko kremom sa dodatkom poparenih oraha, 

ruma i lomljenog keksa, završna dekoracija: šlag, čokolada ili fondan. 
 

11. SNIKERS - torta sa korama od belanaca i kikirikija preko kojih se 
nanosi karamelizovani kikiriki i čoko fil, dekoracija: čokolada, 

šlag ili fondan. 
 

12. BADEM TORTA - sa tri korice od belanaca i badema, filovane čoko 
kremom uz dodatak seckane bele čokolade i prženog badema, 

dekoracija: šlag, čokolada, fondan. 
 

13. MOKA TORTA - tri kore sa orasima, natopljene kafom i filovane 
čokoladnim kremom, završna dekoracija: 

čokolada, šlag, fondan. 
 

 
 


